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LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont
Tel. : 0277 23 20 20
Fax:02 3214 5773

——

Vendredi

Tartinade oeuf © Betteraves (bio)

ciboulette Saucisson a l'ail blanc # | Macédoine mayonnaise vinaigrett
I' o
. Tarte a la mozzarella, Sauce bolognaise Sauté de porc (bio) #
R e - fromage blanc, emmental végétarienne | sauce normande
! I
: . o O :
Ratatouille _ I Macaronis (blé) Riz (bio)
| |
yaourt brassé (lait) o - Fromage frais sucré @ Emmental rapé Gouda (bio)
sucré aux fruits (type fromage blanc)(lait) g (lait) © i
|
3 | i 1
Mousse (lait)D Marbré au chocolat Créme dessert (lait) O}
saveur chocolat au lait saveur vanille '
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golain alr

Y} Nouveauté E B vsgétarien

# Contient du porc
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MZ menus b bio io par mois

Riz au poivron, tomate Solay
Paté de campagne # olive vinai 'rette ! (carottes € chou blanc,
9 mayonnaise)
Omelette (bio) /2 5 e :
 sauce provam;afa Colin d'Alaska pané
, = T T - Tartiflette # et salade
PR Petits pois
FESSEES U sauce créme
Spécialité fromagére
(bio) Emmental Fromage blanc aromatisé
Vache Qui Rit (lait) © Danonino (lait) ©
| Purée pomme abricot Beignet @ Palmiers
(bio) saveur chocolat noisette (sachets de 2)

Produit v Euf e " : o)
Francais @NUW&NW @z‘:ls:.r' air m;af; £y Décongele g Local Qo ~r 1)Végétarien ¥ Contient du porc
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LA NORMANDE ‘B B

37. rue des Vaciliots 3
76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont -~ "5

Tél.: 02 77 23 20 20 ;.; ‘ @ @
Fax : 02 32 14 57 73 e, L ) o2

%2 menus bio par mois &
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Taboulé (semoule © Coquillettes (blé) © Entrée chaude Mortadelle #
Tomates, mais, poivrons) sauce cocktail Crépe a I'emmental
; Boulettes au boeuf . . = .
Chipolatas # sauce stifado Beignets de poisson Colombo de dinde
Lentilles Ratatouille Purée de potiron Riz
Fromage frais sucré
Yaourt sucré aromatisé . + Ei Camembert Fromage fondu (Iait)o
; aux fruits Petit Filou : o
(lait) © (lait) ¢ (lait) * Vache qui rit
Gateau Vendéen 5 gélifié
Galettes bretonne Fruit de saison (farine locale) . Dezz\e/gtlf(\::nﬁg i
»

Produit ey Eu
Francais o"ouuamé L% _‘_.# na Végétarien

# Contient du porc
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LA NORMANDE B A=
a7, rue des Vacikots B/ e Du Lundi 25 au Vendredi 29 Novembre 2024
76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont =S¥ Ssadi e @ @
e B # o 2552 menus bio par mois &~

| —e Les Havts de Fran
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Betteraves © Entrée chaude
vinaigrette Acras a la morue

ce ™=

Salade d'endives Tartinade oeuf -
(endives entiéres) ciboulette

| v
Chausson tomate Aiguillette de poulet

Palette a la diable #

e Gratin de pates (blé) * REWCS
. - ————i— i au jambOn # | [OOSR S
sauce maroilles
Pommes gﬁbtzge Gl Riz Purée de carottes
Fromage frais sucré Coulommiers & la coupe Fromage frais sucré EL?("E?& f;iltsits;:gﬁ
au laitd) entier (lait) © au lait ggentier (Iait) o
NCake cannelle spéculos

. . Dessert lacte gélifié ]

Fruit de saison saveur choc%lat (farine locale) o Madeleine
s

e @) rouveaute [ Fotein it

“JjVégétarien  # Contient du porc
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LA NORMANDE

37. rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont
Tél. : 0277 23 20 20
Fax.:023214 5773

Saucisson a l'ail blanc #

Coleslaw (carottes O
Chou blanc, mayonnaise®

Sauté de porc#

sauce marengo Emincés de poulet

sauce créme
et petits pois

Tortis (blé) ©
Emmental Fromage frais sucré
(lait) aux fruits Petit Filou
o (lait) ©
Créme dessert (lait)O

Fruit de saison
saveur chocolat t e

MENU LA NORMANDE

Du Lundi 2 au Vendredi 6 Décembre 2024

o ©

&2 menus bio par mois %

Sl i) o Salade de blé (3 tomate,
Aux tomates, poivrons et oeuf f_"}vinaigrette
épices
Raclette #
) Sauce aux 3 fromages
(assortiment de
charcuteries) (mozza , gouda, cheddar)
Pommes de terre © Coquillettes (blé) ©

et fromage a raclette

Yaourt [ocal

Fromage frais sucré

au laitQ) entier Petit Frevillais

nature sucré

Fruit de saison Barre bretonne

Végétarien

# Contient du porc
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LA CHAPELLE-EN-VEXIN : ' 2 _ M E N U LA N 0 RMAN D E

LA NORMANDE

i : Du Lundi 9 au Vendredi 13 Décembre 2024
37, rue des Vacillots

76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont T @’ . . @
Tél. : 02 77 23 20 20 " =2 menus bio par mois =

Fax:02 3214 57 73 als 7
- GRAND EST
’ m Mercredi | Jeudi =

Entrée chaude
Anneaux de calamars a la Paté de campagne #
romaine

Chou rouge Salade de péates (blé)
vinaigrette et mozzarella

Sauté de dinde
a la catalane

Nuggets de poulet | Saucisse de strasbourg # Auxi:::g;g?fdges

Frites : S o .
(four) Semoule Gratin de Spaetzel Riz
Yaourt sucré aromatisé Fromage fondu (lait) o :Frbmagé; frais sucré Yaourt nature sucré
(lait) © vache picon ‘au lait = entier (1ait) ©
Mousse (lait) © Cake fagon pain d'épice Dessert lacté gélifié
e engs saveur chocolat au lait (farine locale). "_'s‘-"'_' saveur vanilie

Produit R Euf ™ . - &
Francais oNouveaulé D::iu. 1 air o ot &J)végétarien  # Contient du porc
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LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont
Tel. : 0277 23 20 20
Fax:023214 5773

Entrée chaude
Crépe a l'emmental

Pavé de colin d'Alaska o
sauce brunoise

Jambon #

sauce chasseur Colin d'Alaska pané

Coquillettes locales Ratatouille
Fromage frais (lait bio) = Emmental
(lait)

-\

Compote de pommes

(fruits) ©

@ durbic

b @) Nouveauté @

G)végétarien  # Contientdu porc



